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Liebe Gdiste, y
lassen Sie sich von uns mit einer
kulinarischen Ktiche verwdhnen, die von der
vietnamesischen Tradition und der Weisheit
unserer Vorfahren geprdigt ist, deren Rezepte
bis heute tiber Generationen weitergegeben s
wurden. i

;
A

Mit frischen und abwechslungsreichen
Gerichten a la carte méchten wir Sie in die
vietnamesische Kiiche einftihren und Ihren
Besuch zu einem kulinarischen Genuss
machen.

Qudn An Ngon Uelzen
www.quananngon-uelzen.de




Ihre Reise beginnt hier...
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O1. SUP CANH CHUA DAV PHU 550
Traditionelle Suppe mit gebratenem Tofu, Pak Choi,
Champignons (leicht scharf)

02. SUP SUA DUA THIT GA 550
Kokosmilchsuppe mit Huhnerbrustfilet und Gemuse
03. SUP XOAI THIT GA 550
Kokos-Mango-Suppe mit Huhnerbrustfilet und Gemuse
O4. SUP MIEN GA 550

Glasnudelnsuppe mit Hihnerbrustfilet,
Gemuse und Koriander

05. SUP CAI TOM 650
Traditionelle Garnelensuppe mit Pak Choi, Koriander
und Ingwer

1]]:)'0 'Vi/Vo

06. NEM RAN 2 STK. ~'c°
Frittierte vietnamesische Fruhlingsrollen m
Schweinefleisch, Garnelen und Gemuse, servi
mit hausgemachter Spezialsauce S

07. GOl CUON v
Hausgemachte, kalte Sommerrollen, gefillt mit |

Reisnudeln, Salat, Karotten und Mango il

a) Bio Tofu 2 Stk. 550
b) Hiihnerbrustfilet 2 Stk. 5,50._,% ‘ 4
c) Garnelen 2 stk. 550 &
d) Ente ' 2 Stk. 650

08. TOM CHIEN COM “° 5 STK. 6 90
Knusprig gebackene Garnelen im Com-Mantel,

serviert mit sufRem Chili-Dip. i i |

Im Dorf Vong im Norden von Hanoi bauen die Bauern
eine besondere Sorte Klebreis an, die im Herbst jung
geerntet wird. Die Kérner werden sorgfdltig von Hand
gepfliickt und tber dem Feuer getrocknet. Danach wird
der Reis in einem Morser zerstofSen, um die Schalen
vom Reiskorn zu trennen. AnschliefSend wird er gesiebt
und erneut gemorsert. Dieser Vorgang wird genau 7
Mal wiederholt, bis nur noch das satte griine Reisqun
ubrig bleibt. Der fertige Reis wird in Lot shidtter
eingewickelt um ihn vor dem Austrocknen zu schtitzen
und ihm zusdtzlich den Duft von Lotus zu verleihel
Dieser griine Reis wird Com genannt.
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1 09. MET THAP CAM #'°PEFH 12, S0
_ Gemischter Vorspeisen-Teller mit verschiedenen

~ Sommerrollen (Tofu, Huhnerbrustfilet, Garnelen),
Frahlingsrollen und gebackenen Garnelen, dazu

hausgemachte Sauce

10. DAU NANH NGUYEN TRAI 4,90
Gekochte Sojabohnen mit Meersalz

11. GOl XOAI DAU PHU ** 850

Salat aus gebackenem Natur-Tofu mit frischen
Mangostreifen, Karotten, Salatblattern, Koriander,
Minze, Rostzwiebeln und Erdnussen, serviert mit
hausgemachtem Limetten-Dressing

| e L

12. GOl XOAIl GA © 890
Salat aus gekochtem Hahnchenbrustfilet mit
frischen Mangostreifen, Karotten, Salatblattern,
Koriander, Minze, Réstzwiebeln und Erdnussen,
serviert mit hausgemachtem Limetten-Dressing

13. NOM MIEN GA ¢ 8 90
Glasnudel-Salat mit Huhnerbrustfilet, Salatblattern,

Koriander, Minze, Erdnlssen, Rostzwiebeln, serviert
mit hausgemachtem Limetten-Dressing

14. GOI VIT *= 10,90

Spezieller Hanoi-Salat mit knuspriger Ente, Mango,
Karotten, frischen Krautern, Rostzwiebeln und
ErdnUssen, serviert mit hausgemachtem Limetten-

Dressing

15. NOM NGO SEN °* 10,90

Lotusstielsalat mit Garnelen, Salatblattern, Karotten,
frischen Krautern, Rostzwiebeln und Erdnussen,

serviert mit wurzigem hausgemachtem Dressing

16. NOM CA HOI °= 10,90
Salat aus gegrilltem Lachsfilet mit frischen
Mangostreifen, Karotten, Salatblattern, Koriander,
Minze, Rostzwiebeln und Erdnussen, serviert mit
hausgemachtem Limettendressing
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PHd’ & BUN / NUDELGERICHTE

20. PHO
(REISBAND-NUDELSUPPE)

PHO UND VIETNAM:
Sie passen zusammen wie Frankreich und Crépes,
Italien und Pizza. Sie ist nicht nur ein tolles Friihsttick,
sondern vor allem ein Wundermittel: Koriander ist i
gut fur Magen und Darm. Das Vitamin C in Limetten —
hilft bei Erkéltungen. In Rindfleisch ist viel Zink
enthalten. Es starkt das Immunsystem und hat eine
entztiindungshemmende Wirkung. Die Kombination
ist unschlagbar, sie hilft bei grippalen Infekten, 2 < \
Magenschmerzen, Kummer, gegen Erkdltungen und
Grippe.

Das Geheimnis des authentischen vietnamesischen
Geschmacks: Sternanis, den man einfach an eine 21. MTQUA)NG A1D 15 50 j
Zimtstange héngt und eine Stunde lang in der Briihe :

Reisbandnudeln mit knusprigem Lachsfilet, Salat
kocht, (—Travelbook.de)

und knackigem Gemuse, dazu spezielle Kokossauce

She a4

2 a) Phé dau phuF 10,90
mit gebackenem Bio-Tofu
b) Phd ga 11,90

¢ mit zartem HUhnerbrustfilet

: c) Phé bo 12 90
mit zartem, gekocktem Rinderhuftsteak

d) Phd bo ap chao 13 S0
mit gebratenem Rinderhuftsteak und Pak Choi

e) Phé& vit chién *' 13,90
mit knuspriger Ente
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22.BUN °*

&~

.,'.,,.5éisnude/n sind ein nudelartiges und spaghettidiinnes
. Lebensmittel von unterschiedlicher Breite, das aus

Reismehl hergestellt wird. Reisnudeln mit Salat, Erdniissen,
Rostzwiebeln, Krautern und hausgemachter Sauce

a) Bun nem Ha Noi 1290
mit hausgemachten Fruhlingsrollen
b) Bun cha la 16t 13S0

mit gegrilltem, gemischtem Hackfleisch in
Betelblattern (La Lo6t)

c) Bin ga Nam B0 1290
mit gebratenem Huhnerbrustfilet

d) Bun bo Nam Bo 13,50
mit gebratenem Rindfleisch

e) Bun cha ,,Obama” 13 90

mit gegrilltem Schweinefleisch

WUSSTEN SIE DAS?

e |
BUN CHA, ein Rezept fiir kleine gegrillte
Frikadellen aus Schweinefleisch.

== |
BUN CHA /dsst jeden Bewohner Hanois ins
Schwdrmen geraten.

Der Dichter Thach Lam, der auch als einer der
bekanntesten Gourmets Hanois galt schrieb:
»Ein Hauch des herrlichen Grillgeruchs ist
genug um den Poeten in einem zu wecken.

Da ist eine Wolke von blauem Rauch, die an
einen Nebelschleier erinnert. der (iber einem
Berghang liegt. Das zischen eines kleinen
Tropfens Fett, der auf die Glut fdllt, ruft ein
sehnsuchtsvolles Seufzen hervor...!".

— |
Noch heute geniest man BUN CHA am
besten in einer StrafSenkdiche.

Ex-US-Praﬂdent BAPACK OBAMA
af’ die BUN CHA widhrend seines
Viethambesuches im Mai 2016 in einer
Garktiche.




23. BUN NUOC °

Suppe mit Reisnudeln, Tomaten, Ananas,
Champignons, Dill, Lauchzwiebeln, Koriander und
Tamarinden Bruhe

a) Bun cé 14 90
mit gegrilltem Lachs
b) Ban tdm Ha Noi 14 90

mit Garnelen nach Rezept aus Hanoi

24. HU TIEU MY THO ° 15,90
grolBe Nudelsuppe (aus Weizenmehl, Speisesalz

und Wasser) mit gegrilltem Lachsfilet, Garnelen und
Krautern

¥

MON AN CHAY / VEGE. GERICHTE ﬂ
—

5
Auf Wunsch kénnen die vegetarischen Gerichte auch*
vegan zubereitet werden.

]

¥

30. DAU PHU XAO SA OT * nso

Gebackener Bio-Tofu mit knackigem Gemdse,
Knoblauch, Zitronengras und Chili (scharf)

31. DAU PHU MASAMAN * 190

Gebackener Bio-Tofu mit Kokosmilch, Curry,
Bambus, Kartoffeln, Karotten, Zwiebeln und
Gemuse (leicht scharf)

32. RAU XAO THAP CAM 1190

Verschiedenes Gemtuse aus dem Wok, fein und
wurzig, Rostzwiebeln und Koriander

;
3
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THIT GA / HUHNERFLEISCH

33. GA XAO SA OT 12,90

Gebratenes Huhnerbrustfilet mit knackigem
Gemuse, Zitronengras und Zwiebeln (scharf)

34. CA RIGA 1290

Gebratenes Huhnerbrustfilet mit knackigem
Gemuse, Kokosmilch, Kartoffeln, Karotten, Zwiebeln

und rotem Curry (leicht scharf) I I

CURRYS verbindet man eigentlich eher mit
Indien oder Thailand. Hier im vietnamesischen Curry
vermischen sich die Einfliisse dieser Ldnder.
Aromatisches Currypulver bekommt den zusétzlichen
Kick durch frisches Zitronengras.

Man findet dieses Curry vorwiegend in Zentral- und
Stdvietnam.

35. GA NUONG * 14,90

Gegrillte Hihnerbrust mit knackigem Gemuse und
Erdnusssauce

THIT BO / RINDFLEISCH

4l # e
36. BO XAO SA OT 13 90
Gebratenes Rindfleisch mit knackigem Gemuse,
Zitronengras und Zwiebeln (scharf)

37.BO LUC LAC 13,90
Gebratenes Rindfleisch mit knackigem Gemuse,
Zwiebeln und Cashewnussen
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VIT / ENTENFLEISCH

40. VIT CHIEN CA RI ' 14 90
Knusprige Ente mit knackigem Gemuse, Kokosmilch
und rotem Curry (leicht scharf)

41. VIT CHIEN SOT DAU PHONG “'

1590
Knusprige Ente mit knackigem Gemuse und
Erdnusssauce

42. VIT NUONG HOT DIEV 17,90
Medium gegrillte franzosische Barbarie-Ente mit
hausgemachter Sauce und knackigem Gemuse,
Cashewnussen, Knoblauch (mit SulRkartoffeln

serviert) i i

Die BARBARIE-ENTE ist vor allem aus

der franzdsischen Kiiche bekannt, wird aber auch
hierzulande geziichtet und zu leckerem Entenbraten
verarbeitet. Das Fleisch der Barbarie-Ente ist im
Vergleich zu anderen Entenarten eher fettarm.

Urspriinglich stammt die BARBARIE-
ENTE von der wildlebenden siidamerikanischen
Warzenente, auch Moschusente oder Flugente, ab.
Die domestizierten franzdésische Barbarie-Enten
besitzen noch immer den Wildgefliigel Geschmack
und sind die. Geheimwaffe fir jeden Gourmet.

TOM / GARNELEN

43. TOM XAO SA OT 16

Gebratene Garnelen mit knackigem Gemuse,
Zitronengras und Zwiebeln (scharf)

44.CA Rl TOM

Gebratene Garnelen mit knackigem Gemuse, Kok,os- A

milch und rotem Curry (leicht scharf) z{ :
45. TOM NUONG 18 SO

Gegrillte Riesengarnelen (mit Schale) und traditioneller”
vietnamesischer Salat (serviert mit Stul3kartoffeln)

CA HOI / LACHS

46. CA HOl NUONG NUOC DUA ° 17,90
Gegrillter Lachs mit Curry-Kokossauce und knackigem
Gemuse

47. CANH CHUA CA HOI ° 16 90

Sauer-scharfe Fischsuppe mit gegrilltem Lachs, Ananas,
Tomaten, Soja, Dill, Krautern und Tamarinde :

48. CA HOI NUONG DAC BIET ° 18,90

Gegrilltes Lachssteak mit gegrillten Garnelen und i
knackigem Gemuse, dazu hausgemachter Sauce (mit P
SuRkartoffeln serviert)

it Reig ¢
o STRRRC
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DAC SA)N QUAN / SPEZIALITATEN

'50.COM NIEU °
' Traditionelles, vietnamesisches Gericht mit Duftreis,

~ Gemdise und Eiern, dazu spezielle hausgemachte
Sauce

a) Gebratenes Huhnerbrustfilet 1390
b) Gebratenes Rinderfleisch 14 90
c) Gebratene Garnelen 16 90

51. B DO SAPA

Traditionelles Gericht aus Sapa mit Bio-Hokkaido-
Karbis, SuBkartoffeln und verschiedenem Gemuse,
serviert mit Curry-Kokosmilch-Sauce
a) Gebratener Tofu F :
b) Hilhnerbrustfilet ,
¢) Knusprige Ente # 1S SO
[
[

d) Gebratene Garnelen 17 SO
e) Gegrillter Lachs ® 17 90
52. COM RANG ¢

Gebratener Vietnam-Reis mit Gemuse,
Lauchzwiebeln, Rostzwiebeln und Eiern

a) Gebratener Tofu F 10 90
b) Gebratenes Hiihnerbrustfilet 12 S0

[
[
c) Zartes Rinderhuftsteak 13 S0
[
|

d) Knusprige Ente 14 SO

e) Gebratene Garnelen 1S SO

53. MI UDON XAO

Gebratene Udon-Nudeln mit Pak-Choi,

Lauchzwiebeln, Rostzwiebeln und Gemuse

a) Gebratener Tofu F 11,90

b) Gebratenes Hiihnerbrustfilet 12 90

c) Zartes Rinderhiiftsteak 13 90

d) Knusprige Ente # ‘ 14 90
|

e) Gebratene Garnelen 15,90

S4. LA’U (aB 2 PERsoNEN) / FEUERTOPF °F

Fondue chinoise, Hotpot, Feuertopf oder auch Steamboat,
es gibt viele Namen fiir dieses in ganz Asien verbreitete
Gericht. Aus China stammt die Idee einen durch Holzkohle
oder Gas beheizten Topf mit Briihe auf den Tisch zu stellen
und jeden Gast darin Fleisch, Fisch oder Gemdisestiicke
garen zu Lassen. Der VIETNAMESISCHE
HOTPOT unterscheidet sich durch die Briihe, die mit
Zitronengras, Ingwer, Galgant und Ananas eine besondere
Note erhdilt.

a) Huhnerbrustfilet und Rinderhuftsteak
Pro Person — 23,90
b) Tintenfisch, Garnelen und Lachs
Pro Person — 26 90

— 55. COM GIA DINH (AB 2 PERSONEN) °
Familientafel mit mehreren Gangen 49,00
| Gang 1: |

Suppe mit Garnelen und Pak Choi
| Gang 2: |
Gebratenes Huhnerbrustfilet mit verschiedenem

Gemuse und Zitronengras, serviert mit
hausgemachter Sauce

Gegrillter Lachs mit verschiedenem Gemuse,
Kokosnuss-Currysauce

2 Desserts




DO AN TRE’ CON / KINDERMENU

o
5

-

(Nur fiir Kinder bis 12 Jahre)

56. GA XIEN 8,90

Gegrillte HihnerspielRe mit knackigem Gemuse und
Pommes oder SulRkartoffel-Pommes

DO AN TRANG MIENG / DESSERT

60. BANH RAN X4 '_ 45
Sesam-Klebreisballchen _
61. CHUOI CHIEN * 4,50

Gebackene Banane mit Honig und Kokoskaspél?n :

== i %
62. BANH CHUOI

Gedampfte Banane im Klebreismantel mit
Kokoscreme

63. BANH KHOAI MON 450

Gedampfter Taro im Klebreismantel mit
Kokoscreme

n i

BEILAGEN (EXTRA)

;.
r

REIS
REISNUDELN
FRITTIERTE SUSSKARTOFFEL-POMMES

2 00 ;
2 00
3,00
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‘ GETRANKE / SOFTDRINKS

} 2

101. COCA-COLA '

GLAS0.2L 2,90

COCA-COL A LIGHT '24#

COCA-COLA ZERO '248
FANTA 287

SPRITE

MEZZO-MIX '27

102. COCA-COL.A '2

GLAs0,4L 4,20

COCA-COLA LIGHT '24#

COCA-COLA ZERO '24°
FANTA 27

SPRITE

MEZZO-MIX '27

103. STAATL. FACHINGEN
(ohne Kohlensaure)

104. STAATL. FACHINGEN
(ohne Kohlensaure)

10S. STAATL. FACHINGEN
(mit Kohlensaure)

106. STAATL. FACHINGEN
(mit Kohlensaure)

107. BITTER LEMON °*°¢
TONIC °
GINGER ALE 2

FLASCHE 0,25L 2,90

FLASCHE 0,75L 6,90

FLASCHE 0,25L 2,90

FLASCHE 0,75. 6,90

FLASCHE0,2L 3,50

FRUCHTSAFTE
108. APFELSAFT

320

GLAS 0,2L

109. ORANGENSAFT 320

110. MANGO-NEKTAR 3,20 = : "‘ﬁ

M. RHABARBER-NEKTAR 320

112. MARACUJA-NEKTAR 320 K=Te)

113. LITCHI-NEKTAR 320 490

4. KIBA 3,20 4,90:‘3 3
115. ALLE SAFTEAUCH 300 490

ALS SCHORLE
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116. KAFFEE '° i )
’ “MIETNAM. KAFFEE ist eine feste GrofSe

auf dem Markt. Denn, wer hdtte das gedacht: Vietnam ist
nach Brasilien der zweitgréofSte Kaffeeproduzent der Welt -
trotz einer vergleichsweise kleinen Anbaufléche.

Sowohl die Kaffeebohnen als auch die einheimische Art,
Kaffee zu geniefsen, sind etwas ganz Besonderes. Die
Kaffeebohnen werden nach einem Verfahren geréstet, das
auch als “French Roast” bekannt ist. Der franzosische
Einfluss ist also noch zu erkennen. Unter Zugabe von
flissigem Butterschmalz oder Speiseél werden die
Bohnen bei diesem Verfahren so stark gerdstet, dass sie
sowohl innen als auch aufSen eine tief dunkelbraune
Farbe annehmen. Es ist ein langsamer und schonender
Prozess, damit die Aromen nicht zerstort werden. Einige
Betriebe fligen ein wenig Zucker und Vanille hinzu,

um eine gleichmapig glénzende, harte Bohnenschale
mit einem karamellartigen Uberzug zu erhalten. Die
Bohnen werden dann zu einem groben Pulver gemahlen,
das nach Karamell, rauchigem Leder und Schokolade
schmeckt.

Auch die Zubereitung eines traditionellen
vietnamesischen Kaffees, CA PHE PHIN, orientiert
sich noch stark an der traditionellen franzdsischen
Methode des Metallfilters. Das Kaffeepulver wird in den
Phin (vietnamesisches Metallsieb) gefullt, fest gepresst
und mit heiflem Wasser aufgegossen. Tropfen fiir Tropfen
tropft dieser espresso-dhnliche Kaffee in ein mit sifSer,
dickflissiger Kondensmilch gefiilltes Glas, das wiederum
in einer Schale mit heifSem Wasser steht, damit das

schwarze Gold nicht kalt wird”.

a) HeiBer Kaffee
b) Eiskaffee

GLAs02L 4, S0
GLAS02L 4, S0

17.
18
1o
120

121

122.
123
124.

FLASCHENBIERE

BIER SAI GON “°
HOLSTEN ALKOHOLFREI *°
ERDINGER ALKOHOLFREI ~'42

ERDINGER HEFEWELZEN HELL ~'A3
FLASCHE 0,5L 4,90

ERDINGER HEFEWELZEN DUNKEL ~'42
FLASCHE 055 4,90

FLASCHE 03L 4,50
FLASCHE 0,33L 3,90

FLASCHE 05 4 90

SOMERSBY APPLE
SOMERSBY BLACKBERRY
MALZBIER ~*¢

FLASCHE 0,33L 3,90
FLASCHE 0,33L 3,90

FLASCHE 0,33L 3,90

FASSBIERE

125. CARLSBERG *'

O . )
o .
iy
wiilh & 3 - . oy
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okic 3 “ 3

GLAS 03L 3,90

126. CARL.SBERG *' GLAS 05L 4 90
127. ALSTERWASSER *' GLAS 03L 3,90
128. ALSTERWASSER *' GLAS 05L 4,90
129. ASTRA # GLAS 03L 3,90
130. ASTRA GLAS 05L 4,90
131. DUCKSTEIN ORIGINAL *' GLAS0,3L 4,20

132.

DUCKSTEIN ORIGINAL *#' GLAS0,5L ©,20




| QUAN AN NGON SPECIALS

133. MANGO LASSI GLASO03L 5,50

Frischer Naturjoghurt und Milch mit Mango Fruchtmark
134. NUOC EP CHANH LEO  GlAso4L 4,90

Frischer Maracujasaft mit Eiswurfeln

135. NUOC CHANH DA GLAS0,4L 4,90

Frisch gepresster Limettensaft mit Eiswurfeln

HAUSGEMACHTER TEE

140. TRA XANH
Gruner Tee

; 141. TRA GUNG

Frischer Ingwertee mit frischer Pfefferminze,
Zitronen und Honig

142. TRA HOA HONG
2 Viethamesischer Rosenblltentee

> 143. TRA CAM

Frischer Orangentee mit frischer Pfefferminze,
Zitronen und Honig

144. TRA SA
Gruner Tee mit Zitronengras

145. TRA CUNG DINH
Kaisertee aus Hue

320

4,50

4,50

4,50

4,50

5 50

DETOX-GETRANKE

Mit Detox Getréinken entgiften Sie lhren Korper und sorgen rundLj‘
fur Wohlbefinden. Diese Drinks spilen Schadstoffe aus und sorge'
fur reichlich Flissigkeit.

146. ENERGIE-WASSER
Frische Limette, Gurke und Minze

147. BS2
Frischer Apfel, Zimt und Orange

148. ALOE VERA EISTEE 4 90 : -
Aloe Vera und Limettensaft . ¥ores

149. MATCHASIA 4 90
Matcha und Yuzu-Jam

1SO. LYCHEE LOVE 4 90
Frischer Lychee- und Cranberrysaft

151. MAGIC BLUE EISTEE 4 90
Butterfly Pea Tea, brauner Zucker und Limetten




COCKTAILS WEIN

1§2. APEROL SPRITZ 2571 6 90
" Prosecco, Aperol und Orangenscheibe 159. ROTWEIN GLaso2L 5,90
o Merlot Terre di Chieti, Abruzzen, Italien y
153. HUGO 7 90 >
Holunderblttensirup, Prosecco, Limetten und frische Rote Farbe mit lila Reflexen, im Bukett stechen Ankliinge
Minze von Brombeeren und Johannisbeeren hervor, zu denen
154. MOJITO VIET NAM 7 90 sich angenehme Noten von Leder und Pfeffer gesellen. Der

Geschmack ist ausgewogen, vollmundig, weich und gut

Vietnamesischer Wodka, frisch gepresster Zitronensaft, :
strukturiert.

frische Minze und Rohrzucker
Ausgezeichnet zu Hauptgerichten mit Sauce und Grillfleisch.

155. LUA MOI GUNG 7,90 :
Vietnamesischer Wodka, frisch gepresster Zitronensaft, y o
frische Minze, Ingwer und Rohrzucker 160. WEISSWEIN GLAS02L 590 T L
156. MANGO FRIDGE 7 90 P Pinot Grigio Terre di Chieti, Abruzzen, Italien ' 3
Vietnamesischer Wodka, frisch gepresster Zitronensaft, e R, _
frische Minze, Mango und Rohrzucker Strohgelbe Farbe, charakteristische fruchtige Diifte mit
blumigen Noten und Aromen von Honigmeélone und

e 157. GIN TONIC 8/90 Zitrone. Frischer Geschmack, angenehm und harmonisch.
Bombay Sapphire Gin, Thomas Henry Tonic, Hervorragend zu allen Fischgerichten und sehr gut zu
frische Minze und Gurke Vorspeisen und als Aperitif. 1

1S8. GUAVE-DRACHEN 890 :
~  Guave, Drachenfruchtsaft, Prosecco und Soda 161. WEISSWEINSCHORLE GLAso2L S 50 :
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Zusatzstoffe:

1. koffeinhaltig

2. mit Farbstoff

3. geschwarzt

4. enthalt eine Phenylalaninquelle

5. mit Chinin

6. mit Antioxidationsmittel

7. mit Konservierungsstoff

8. mit (einer) Zuckerart(en) und Sifsungsmittel(n)
9. mit Geschmacksverstérker(n)

&'z vegan (7 vegetarisch

Auf Wunsch kdonnen die vegetarischen
Gerichte auch vegan zubereitet werden.

Alle Preise sind in EUR.

4

Allergene:

a. glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
1. Weizen 2. Roggen 3. Gerste

4. Hafer 5. Dinkel 6. Khorasan-Weizen

b. Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

c. Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

d. Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

e. Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

f. Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

&. Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse, einschliefSlich Laktose
h. Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse

1. Mandeln 2. Haselntisse 3. Walnisse 4. Cashewkerne
i. Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Jj. Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

k. Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

L. Schwefeldioxid und Sulphite und daraus gewonnene Erzeugnisse
m. Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

n. Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
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